ALLERGENES A DECLARATION OBLIGATOIRE

Ces informations ont notamment été établies a partir des déclarations de nos fournisseurs sur la composition de leurs

produits.

1l s'agit des allergénes a déclaration obligatoire et non des présences accidentelles d'allergénes qui pourraient intervenir

lors des manipulations chez nos fournisseurs ou dans notre établissement.

Ce tableau est mis a jour le plus souvent possible, en fonction du renouvellement de notre carte.

Nom de I'établissement : La Cafetiere Félée
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Nems de patate douce, "faux cheddar" et cépes, cuits au four et sauce érable-moutarde-
cur v v 4
ry
Salade de crudités a la thai légérement piquante et tofu v v
Sashimi de saumon gravelax au whisky japonais, mousse wasabi et sauce miel-soja v viv viv
Verrine de crabe des neiges au wakamé et vinaigrette aigre douce a la mangue sur son v v viv
guacamole, accompagné de tortillas de mais
Tartare de beeuf a la tigre, coupé au couteau, pignons et piment sriracha pour le relevé
a votre guise v v v v V(v
Ceviche de Maigre a la tahitienne, crudités, ceufs de truite et rapé de combava v
Sashimi de pastéque marinée, mousse wasabi et perle de soja v
Rouleaux de printemps au tartare de légumes, nori et graines v v v
Magret de canard au foie gras, gratinés au pain d'épices, sauce passion-framboise, v v vlv
polenta crémeuse figues-pistaches
Tataki de thon au saté et escalope de foie gras laqués Unagi sur une salade d'algues et v vivly v
pilaf de riz noir cuit au bouillon dashi et sauce teriyaki
Pressé de beeuf confit, jus de veau-soja et poivre de Kampot, Gyoza a la patate douce v v
et morilles
Risotto aux shiitakés et ses saint-jacques poélées, pointe de purée d'ail noir, v
accompagné d'une soupe de poissons émulsionnée au curry panang
Nouilles Udon, légumes et Homard décortiqué, cuits dans sa bisque légérement crémée| ¢/ | ¢/ v
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Daurade rétie aux citrons confits v \|v
Magret de canard au sésame v v
Seiches a l'ail et flambées au pastis v (4
Tataki de boeuf sauce hoisin v v |V
Crevettes sauce coco-curry thai v v
Tofu roti v
Transparence de crémeux citron-yusu, granola amandes-pécans et mousse chocolat
blanc v viv
Baba au rhum, confiture de tamarin, chantilly au pandan v v v

Graines de chia au lait de coco, cerises amarena et cacahuetes salées




Fondant au chocolat noir et coeur coulant au toblerone, coulis de mangue

Ananas au pesto menthe-basilic et éclats de nougat chinois

Brownie amande-pécan et coulis de fruits rouges




